
6 - 8

0.0% vol 

44-49 g/l. 

il colore è giallo paglierino con riflessi dorati.
Il perlage è fine e persistente. Al naso il bouquet è delicato e fruttato
con alcuni accenni floreali. Al palato si presenta fresco e con un 
perfetto equilibrio tra acidità e morbidezza.

Provenienza: vino bianco UE 

Titolo alcol effettivo: 

Residuo zuccherino: 

Descrizione: 

Occasioni d’uso: 

Temperatura di servizio: 

in famiglia, eventi aziendali e celebrazioni informali, offrendo un’alternativa 
elegante e inclusiva in ogni occasione.
È adatto a tutti e soddisfa le esigenze di chi segue uno stile di vita no alcol.

È perfetto per aperitivi, pranzi di lavoro, momenti conviviali 

Processo di produzione: il vino dopo essere stato prodotto viene sottoposto
al processo di rimozione dell’alcol. Questo passaggio avviene grazie ad una
tecnica avanzata che separa l’alcol senza alterare le caratteristiche
organolettiche del vino, come profumi, aromi e sapore. Infine il vino viene 
gassificato con aggiunta di CO2 garantendo un perlage piacevole al palato.

Contiene solfiti.

Vino spumante bianco
gassificato dealcolato

demi-sec


